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PNA ピーナッツレクチン

PNA－Biotin Code：J214  Pkg.：1mg

 製品形状 凍結乾燥品（塩フリー）

 保存 4℃で 1 年間安定

 用途糖タンパク質糖鎖の染色、検出

●起源 ピーナッツ（Arachis hypogaea）

●糖特異性 D-Gal

●マイトージェン活性 なし

●血液型特異性 非特異

●構造 分子量 98,000 Ca2+と Mg2+を含み 1）、分子量 24,500 のサブユニットから

なる 4量体（α4）を形成している 2）。サブユニットのアミノ酸配列が判明

している 3）。また糖鎖認識機構の解明が進められている 4）。

●特徴 Galβ1-3GalNAc 構造を有するムチン型糖鎖に強く結合する 5）が、シアル酸

の存在によりその結合性が低下する。アスパラギン型糖鎖には結合しない。

T 抗原を認識する抗 T 凝集素として知られている 6）。Galβ1-3GalNAc 構造

に結合するガレクチンの機能研究に用いられる 7）。
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